100 Jahre Landbdckerei Wittig

Qualitdt zum Genieflen. Seit 1918.




Wir haben etwas zu feiern! Im Jahr 2018 ,knacken” wir

die 100-Jahres-Marke. 100 Jahre voller intensiver Arbeit,

voller Weiterentwicklungen und Verdnderungen — und
voller Leidenschaft fiir das Backen.

Unser Anspruch ist es, unseren Kunden jeden Tag aufs

Neue qualitativ hochwertige Backwaren anbieten zu

konnen. Das geht nur mit einer téglichen Eigenkontrolle

und hohem Engagement. Sowohl| die Auswahl hochwer-

tiger Rohstoffe als auch zuverlassiger regionaler Liefe-
ranten stehen fr uns im Fokus.

Das gesamte Team der Landbackerei Wittig arbeitet

gemeinsam daran, lhnen leckere Backwaren in einem

angenehmen Ambiente zu prasentieren. Dabei ist uns

eine freundliche und kompetente Beratung vor Ort sehr

wichtig. Gibt es etwas Schoneres als mit einem Lacheln
in den Tag starten zu kénnen?

Auf den néchsten Seiten bekommen Sie einen Einblick
in viele Bereiche unseres Familienunternehmens. Wir
wilnschen viel SpaB3 beim Durchstébern und danken
hiermit allen Kunden fir die jahrelange Treue und un-
seren Partnern fur die hervorragende Zusammenarbeit.

Wir freuen uns auf die nachsten Jahre mit Ihnen.

lhre Familie Wittig

Wir bedanken uns

bei unseren Partnern fiir
die gute Zusammenarbeit Storn TR
und Unterstiitzuny.

“eBergen

eHermannsburg

SternPartner GmbH & Co.KG

Am Ohlhorstberge 5, 29227 Celle

Tel. 05141 /8850-0
Hans-Heinrich-Warnke-StraBe 10, 29227 Celle
Tel. 05141 /8855-0

www.schmidt-soehne:



http://www.sternpartner.de/web/sternpartner/home.php
https://www.schmidt-soehne.com/
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Ein ganzes Jahrhundert im Dienste unserer Kunden

1918: Heinrich und Elise Wittig erwerben eine Gaststatte und Béackerei in 1991: Meistertitel von Marc Wittig.
der Braunschweiger StraB3e in Eicklingen.
1993: Bau einer neuen Backstube im Triftweg in Wathlingen. Bei der Ent-

1922: Bei einem Brand wird das Gebaude stark zerstért. Doch Heinrich und wicklung des Unternehmens wirkten verschiedene Familienmitglieder tat-

Elise bauten es wieder auf und bewirtschaften Backerei und Gaststatte bis
1946. Unterstutzt von den beiden Sohnen Rudolf und Kurt.

1947: Rudolf Wittig erhalt den Meistertitel.
1949: Rudolf und seine Ehefrau Liselotte pachten zuséatzlich in Wathlingen
die friihere Gemeindebackerei. Bis 1958 werden beide Backerei-Betriebe

von den Wittigs gefiihrt.

1958: Hans-Harald Wittig (3. Generation) tritt in den elterlichen Betrieb mit
ein. Ab 1958 wird nur noch eine Backerei, jene in Eicklingen, betrieben.

kraftig mit. Aus der 3. Generation arbeitet Gudrun, die Tochter von Rudolf,
mit im Betrieb. Aus der 4. Generation ist es Anke, die Tochter von Hans-Ha-
rald. Auch Maike, die Ehefrau von Marc, ist bereits Teil des Betriebs. So
kommen mit den Jahren immer neue Filialen im Umkreis von Wathlingen
dazu. Aus dem Traditionsbetrieb wachst ein modernes Backerei- und Gast-
ronomie-Unternehmen.

2005: GroBer Umbau der Filiale Wathlingen zu einem gemutlichen Café.

2012: Die 5. Generation tritt in den Betrieb ein. Mika Wittig, Sohn von Marc
Wittig, erlernt 2012 bis 2015 ebenfalls das Backerhandwerk und ergénzt

dies durch eine kaufmannische Ausbildung.
1962: Hans-Harald absolviert die Prifung zum Meister.

2016: Marie Wittig, Tochter von Marc Wittig, wird Teil des Teams.
1984: Marc Wittig (4. Generation) beginnt seine Backerlehre im Familienbe-
trieb. Umzug in ein anderes Gebaude in Eicklingen im Seelhop. Ubernahme
des Geschéfts von Hans-Harald Wittig mit Ehefrau Gudrun.

2018: 100 Jahre Familiengeschichte Landbackerei Wittig!

urdorf
X HHIIZIT:abH tH b ”Mit unseren beSten { Pe'er wus chi'Zki hrung samtlicher Ma\erarbe'\ten
/ @ Lo By Hin e Gliickwiinschen zum /aé% Maler- u. Lackierermeister Aust oit tiber 30 Janren
Ihr Spezialist fur Dach und Bauklempnerei - ™ . ———— —

Bedachungen, FirmenjUbiIéum-“

Bauklempnerei o Lackierarbeiten * Spachtelarbeiten e Fassadensanierung ¢ Warmeverbundsystem » Gerusterstellung

» Tapezierarbeiten e Sanierung von denkmal- * Bodenbelagsarbeiten o Lasieren und Imrégnieren eu. V. m.
Tel. [ 05144 ) 2505 geschiitzten Objekten von Naturholzstoffen

Sdgemiihlenstrafie 1 29339 Wathlingen Fax (05144) 2661

HunédusstralBe 7 C « 29227 Celle « Tel.: 05141 86351 ¢ malermeister.waschitzki@t-online.de ¢ www.waschitzki.de



http://www.waschitzki.de/
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I BDSCHEN Wir wiinschen
LADENB A U R

Zum
100 Jahrigen
Jubildum!

Bdschen Ladenbau GmbH
Wimmingen 1« 28870 Ottersberg
Tel: 04297-817837-0 « Fax: 04297-817837-18
kontakt@boeschen-ladenbau.de
www.boeschen-ladenbau.de

Ralf Eggelmann

Ausfiihrung aller
Mauer-, Beton- und
Stahlbetonarbeiten

fonZum - 100{ahrigen Dipl.-Kffr.

Firmenjubildu™

Genuss ist Teamwork

Ein tolles Arbeitsklima und ein perfektes Zusammenwir-
ken aller Mitarbeiter ist die beste Voraussetzung, um
langfristig einen hohen Qualitatslevel erreichen zu kon-
nen. Hand in Hand zu arbeiten ist fir einen reibungs-
losen und angenehmen taglichen Ablauf im Betrieb
besonders wichtig. Wir sind stolz auf das Landbéackerei
Wittig-Team, in dem alle mit viel Engagement — und mit
groBer Kompetenz — am Werk sind.

Rund neunzig Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sorgen
daflr, dass unsere Kunden stets zu ihrer Zufriedenheit
bedient werden. Taglich werden frische Gebacke nach
handwerklichen  Prinzipien
und traditionellen Hausre-
zepten mit Rohstoffen aus
der Region gebacken. Und
selbstverstandlich immer
nach modernsten Hygiene-
vorschriften. Unsere Fach-
kréfte in der Backerei ga-
rantieren die Qualitat und
achten darauf, dass der
Geschmack stimmt.

(1918-20'®) @;//%5 @Wéf(f/l[mﬂﬁ Steuerberaterin

Celler Str. 11
29342 Wienhausen

05149 / 590
05149 / 1302

0170 62 82 724
alpers-baugmbh@t-online.de

Allgemeine Steuerberatung - Jahresabschlisse - Buchfuhrung
Kostenrechnung - Lohnbuchhaltung - Existenzgrindungsberatung

Betriebswirtschaftliche Beratungen -

Landwirtschaftliche Buchstelle

Zeisigweg 3, 29229 Celle
Telefon 050 86 / 290 90
Telefax 0 50 86/ 290 922
garssen@stb-twachtmann.de

—— WWww.stb-twachtmann.de ——

Muhlenstr. 23, 29221 Celle

Telefon 051 41 /90 90 430
Telefax 051 41 / 90 90 439
celle@stb-twachtmann.de

lhr Lieferant fior Biveléyungen \\

Tel.: +49 5141 9552 19 ABENHAUSEN
Fax: +49 5141 9552 40 %/LLSERWCE FUR BURO-
www.abenhausen.de uND IT- KOMMUNIKATION



http://www.stb-twachtmann.de/
http://abenhausen.de/
https://www.boeschen-ladenbau.de/

Kostlichkeiten aus Backstube und Konditorei

In unserer Backstube in Wathlingen produzieren wir
téglich unser vielféltiges Angebot an Backwaren. Wir
verwenden hochwertigen Natursauerteig aus eigener
Herstellung, der zum Beispiel fir das Roggenmischbrot
genutzt wird. Das Brotdekor besteht aus unserer eige-
nen Kérnermischung. So verbinden wir traditionelles
Handwerk mit einer modern eingerichteten Backstube.

Lassen Sie sich gerne mit unseren Feingebacken aus un-
serer Konditorei verwdhnen. Einfach mal die Seele bau-
meln lassen und genieBen.

Unser Konditoreiteam erfillt Ihnen auch Torten-Wiin-
sche flr einen besonderen Anlass. Vom Geburtstag bis
zur Hochzeit. Sprechen Sie uns einfach an! Wir kimmern
uns um alles.

e leckere Sahneschnitten ¢ Torten
e Klassiker wie Heidesand und Kakaozunge
e saftige Blechkuchen

e Solartechnik

b allatio
« Sanitar- & Heizungsbau ! » Elektrotechnik
« Individueller Badumbau \Reparatur EpEEk ind ) ik
e eaeain, erecht T - Industrietechni
HEIZUNGSSERVICE GmbH - Kundendienst ’ \\Nartung Gebaudetechnik embH < Kundendienst

Telefon 05173 -1702 - info@blank-heizungsservice.de Lange StraBe 12 - 31311 Uetze Telefon 05173 - 98230 - info@speck-gebaeudetechnik.de




SVO fur die Region

Regionaler Unterstitzer und Sponsor

Die SVO-Gruppe engagiert sich gern fir die Region und ihre Menschen

vor Ort - nicht nur mit Energie und Dienstleistungen. Dabei ist die Unter-
nehmensgruppe in vielen Bereichen vertreten: Die SVO Holding GmbH mit
der Celle-Uelzen Netz GmbH als auch die SVO Vertrieb GmbH unterstitzen
unter anderem Projekte in Schulen und Ausbildung, Sportveranstaltungen,
kulturelle Angebote und soziale Einrichtungen. Ein starker Fokus liegt dabei
auf der Jugendfdrderung.

Die Lebenssituationen der rund 250.000 Kunden der SVO-Gruppe sind
sehr individuell: In Celle sowie in den Landkreisen Celle und Uelzen leben
GroB- und Kleinfamilien, Pensiondre, Studenten oder Wohngemeinschaften.
Ziel der SVO ist es, jedem Kunden fir seine personlichen Bedurfnisse das
passende Energieprodukt anzubieten.

Sie haben Fragen?
Unsere SVO Kundenservice berat Sie gerne! Tel.: 05141 2196-5000
(werktags von 7.30-20 Uhr)

Rundum
bestens
versorgt
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Hier finden Sie ein paar Beispiele:
- Seit 20 Jahren unterstitzen
wir Jugend forscht
- Wir sind Kulturpate des Weihnachts-

madrchens im Schlosstheater

- Die SVO unterstiitzt viele Sportarten
in der Region, beispielweise Judo,
Reiten, Tischtennis, FuBball, Hand-
ball, Volleyball und viele andere.

SVO - Ihr Rundumversorger
In der Region

Sie schatzen die Regionalitat und Ansprechpartner vor Ort
Sie konnen auf unsere 100 Jahre Erfahrung setzen
Sie erhalten alles aus einer Hand - aus lhrer Region

www.svo.de

Rundum
bestens
versorgt

Tdglich frische Backwaren in bester handwerRlicher Qualitdt

Unser Motto:
,Bei uns lduft die Ware nicht vom Band, wir backen
noch mit Herz und Hand.”

Bei uns gibt es alles, was man

sich von einer klassischen Backe-

rei mit modernen Anspriichen

winscht. Von Backis tber Rog-

genmischbrot mit selbst herge-
stelltem Natursauerteig bis hin
zu Anno-Dazumal-Brétchen. Von
herzhaften Snacks Uber Harzer
Zuckerkuchen bis zu der grof3en
Auswahl an weiteren siiBen Versu-
chungen.

Wir backen nach traditionellen Re- ‘
zepten und sorgféltiger Auswahl
bester Zutaten. Hier kommt jeder

auf seine Kosten und findet etwas fiir seinen
Geschmack. Einfach mal umschauen und je
nach Gusto zugreifen.

Wir winschen guten Appetit!

IHRE LIEBLINGSBROTCHEN

KOMMEN AUS UNSEREN BACKOFEN

BACKOFENBAU SEIT 1700 / HEUFT - BELL, EIFEL

www.heuft-backofenbau.de

 flG]o

#heuftthermooelbakers


https://www.svo.de/privatkunden/

Qualitat - direkt vom Erzeuger

Wir gratulieren der
Landbéckerei Wittig
zum 100-jéhrigen
Bestehen.

Ecrdbeerhof CANN

Paulmannshavekost 9 - 29358 Eicklingen CAMMANH
Telc 05149 = 580 Paulmannshavekost

Thr /eis‘twg&&taréer Partrer in Sachen
J/rn\ Holzbau aus Meisterhand.

Zimmereibetrieb ZF%
Jorg Meyer cmbH L

* Zimmerei

* Carports

* Innenausbau

* Bedachungen

* Holzrahmenbau

* Altbausanierung

* Planung & Beratung

* Gebdudeenergieberatung

Zirkenteilstrafle 21 « 29356 Brockel * Tel.: 05144 /5 66 21

www.zimmerei-joerg-meyer.de

. Hof Lutt

frisch & Ritchenfertio

Lust auf einen Kaffee in heimeliger
Atmosphare? Unser Café in der Ha-
nigser StraBe l&dt zum entspann-
ten Verweilen ein. Mit einer grofBBen
Auswahl an Kaffeespezialitdten, vom
Cappuccino bis zum Latte Macchia-
to. Dazu kénnen Sie liebevoll zube-
reitete Frihstiicke genieBen und sich
rundum erholen. Ganz abgeschieden
in Ruhe im kleinen Raum oder hell
und lichtdurchflutet in unserem Win-
tergarten.

Im Sommer lockt unsere Terrasse
mit groBzlgigen Sitzplat-
zen. Wie ein Kurzurlaub
vom Alltag. Unsere grof3zi-
gigen Raumlichkeiten bieten
auch genug Platz fur gréBere
Gruppen, mit der Familie und
Freunden.

Alle sind herzlich willkommen!

Mit unseren besten Gliickwiinschen zum Firmenjubilzum.

MILCH UND JOGHURT FRISCH DIREKT VOM BAUERN


https://www.hof-luttermann.de/
https://www.milch-hof-osterwiese.de/
http://zimmerei-joerg-meyer.de/

Klein, aber fein - Und sefir gemiitfich

Unsere neu gestaltete Filiale in Miiden/ Aller

Seit 1989 haben wir bereits unseren Standort in Miiden
an der Aller. In unserem Jubildumsjahr 2018 haben wir
hier wieder einen groBBen Modernisierungsschritt ge-
macht und fir unsere Kunden ein tolles, neues Umfeld
geschaffen. Genief3en Sie eine stilvolle Atmosphére fir
den téglichen Einkauf und eine Oase der Ruhe fir den
Kaffee am Nachmittag.

Entdecken Sie auch unsere Auswahl verschiedener
Snacks fir lhre Feier, fir den Mittagstisch oder auch als
Frihstuck fur Freunde und Kollegen:

® belegte Brétchen und Brétchenhalften
® belegte Schnittchen

Einfach zum Wohlfuhlen!

® belegte Laugenkastanien
® belegte Partybrétchenhalften

® bunt gemischt und liebevoll dekoriert

)
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Habekost

fliesenstudio
eicklingen o

. Rolladen

. Innen- &
Aulentiiren

planung & ausfiihrung

Helms & Wasche GmbH 3 Innenausbau
Schmolkamp 36 - 29358 Eicklingen -
ULS E Tel. 05144 - 5162 - Fax 05144 - 56 186 el L2 i

www.diefliesenprofis.de - info@diefliesenprofis.de /"’ 051 45.8057

Inhaber Jirgen Habekost
Strasse Im Rath 2
(o]43 29355 Beedenbostel

www.habekost-bauelemente.de


https://www.diefliesenprofis.de/
http://www.habekost-bauelemente.de/

Verwaltung und Backstube:
Landbackerei Wittig GmbH

lanbb ckerﬂ» ;g;t;v; 8Vlfh|ingen

Telefon: 051 44 - 41 00
Email: info@landbaeckerei-wittig.de

www.landbé&ckerei-wittig.de

Qualitat ist die Summe aus
Kénnen, Erfahrung und
Leidenschaft fur die Sache.

Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

Wir machen den Weg frei.
Herzlichen Glickwunsch und danke fiir 100 Jahre Volksbank
erfolgreiche Zusammenarbeit. vbsuedheide.de - e siidheide eG

lhr Warmepumpenpartner seit 25 Jahren!

O  Unsere Leistungen:

S °
%0@ Kihlanlagen aller Art
.\& Kihlrdume und Kiihlzellen
t—,?/é O Klimaanlagen
sb*’& $ Liftungsanlagen
,&7”& Warmepumpen
Qg’Q o Schankanlagen (inkl. wiederkehrende Priifungen)

Kihl- und Gefriergerate

UI ‘E

info@hauke-klima.de KPL(ﬁVII-XE

www.hauke-klima.de LUFTUNG

fiir beide Geschlechter.

er und Anzeigen: /IEH - Bylina & Demirel GbR « Telefon: 04101 /588 39 90  www.aeh-online.de - info@aeh-online.de

im Sinne des allgemeinen Gleichbehandlungsge

qd8ehlechtsspezifische Differenzi
trglll keine Haftung filr die Richti



http://hauke-klima.de/
https://www.vbsila.de/privatkunden.html

